
 

 

 
Entrées             Prix* 

Misto di affettati italiani– Assiette de charcuterie italienne (12)                 10.00€ 
Antipasto del giorno – Entrée du jour (1,7,9,12)                   10.00€ 
Tagliere aperitivo italiano o d’Alvernia – Planche apéritif italienne ou auvergnate (1,7,9,12)              20.00€ 
Planchette apéritif italienne ou auvergnate (2 personnes) (1,7,9,12)     14.00€ 
Burrata (7)            7.00€ 
 

Plats de résistance Terre 

Tagliatelle al ragu’ di carne - Tagliatelle à la bolognaise (F) (1,3,7,9)                         16.00€ 
Lasagne con ragu – Lasagne à la bolognaise (R-F) (1,3,7,9)                  18.00€ 
Pasta alla carbonara – Pâtes à la carbonara (F) (1,3,7)                  16.00€ 
Conchiglioni ripieni al forno – Gratin de conchiglioni fourré à la viande (R-F)  (1,3,7,9)                   18.00€ 
Spaghetti aglio, olio, peperoncino – Spaghetti à l'ail, l'huile et piment (V-F) (1)               16.00€ 
Pasta del giorno – Pâtes du jour   (1,3,4,7,9,12)                     19.00€ 
 
Plats de résistance Mer 
Linguine al peperoncino, pomodorini secchi e acciughe – Linguine aux piment, tomates 
sechées et anchois (F) (1,4)                      16.00€ 
Spaghetti ai gamberetti – Spaghetti aux crevettes * (F) (1,2)               18.00€ 

 

Les plats principaux (min 2 pers) 
Pollo al forno - Poulet cuit au four (R-F)                                               20.00€ 
Salmone al forno con patate – Saumon au four sur lit de pommes de terre (R-F) (4)                21.00€ 
Contorni caldi e/o freddi – Accompagnements des légumes chauds et/ou froids (V) (7,10,12)   6.00€ 
 

Les plats Auvergnates/Régionaux 
Assiette « Dégustation d’Auvergne » (truffade, charcuterie, terrine, fromages) (F) (7,10,12)    21.00€ 
Truffade avec tranches de jambon de pays et salade (F) (7,10,12)                   19.00€ 
Gnocchi aux fromages d’Auvergne (V-F) (1,3,7)                       17.00€ 
Fondue aux fromages d’Auvergne (min 2 pers) (R-F) (7,12)                 20.00€ 
Planche de fromages d’Auvergne (V) (7)           10.00€ 
Tartiflette au Saint Nectaire (R-F) (7)         18.00€ 
  

 

Les plats Enfants 
Pâtes au beurre ou tagliatelle bolognaise (1,7)         9.00€ 



 

Dessert / Fruits 

Tiramisu – Tiramisu (R-F) (1,3,7)        8.00€ 
Dessert du jour           8.00€ 
Gaufres au miel du Sancy ou confiture de myrtilles ou Nutella (1,3,6,7,8)    8.00€ 
Profiteroles (1,3,7)          8.00€ 
Sorbet            6.00€ 
Crème glacée (3,7,8)                       6.00€ 
             
  
(*) Les prix sont par assiette 

(1) V : Menu végétarienne  

(2) R : Réserver au plus tard la veille 

(3) F : Plats faits maison - Les plats ‘faits maison’ sont élaborés sur place à partir de produits bruts 

(4) * : Produit décongelé 

Liste des allergènes : 

1. Céréales contenant du gluten 
2. Crustacés  
3. Œufs 
4. Poissons 
5. Arachide 
6. Soja 
7. Lait 
8. Fruits à coques 
9. Céleri 
10. Moutarde 
11. Graine de sésame  
12. Sulfites 
13. Lupin 
14. Mollusques 

 
Scannez ce QR code pour consulter notre menu numérique 
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Carte des Vins 
Rouges Italiens 

Région Producteur Appellation Contenance Millésime Prix 
Cave 

Prix 
Table 

Piémont Marchesi di Barolo Barolo tradizione DOCG  75 cl 2020 43€ 48€ 

Piémont Marchesi di Barolo Barbaresco tradizione DOCG  75 cl 2021 34€ 37€ 

Piémont Marchesi di Barolo Nebbiolo d’Alba DOC  75 cl 2022 21€ 26€ 

Piémont Marchesi di Barolo Barbera d’Alba DOC  75 cl 2022 17€ 22€ 

Piémont Marchesi di Barolo Dolcetto d’Alba DOC  75 cl 2024 16€ 21€ 

Piémont Marchesi di Barolo Barolo tradizione  DOCG  37,5 cl 2019 30€ 35€ 

Piémont Marchesi di Barolo Nebbiolo d’Alba DOC  37,5 cl 2022 13€ 18€ 

Piémont Marchesi di Barolo Barbera d’Alba DOC  37,5 cl 2023 11€ 16€ 

Piémont Marchesi di Barolo Dolcetto d’Alba DOC  37,5 cl 2024 10€ 15€ 

Toscane Melini Morellino di Scansano DOCG  75 cl 2023 21€ 26€ 

Toscane Torre delle Grazie Chianti Classico DOCG  75 cl 2022 19€ 24€ 

Toscane Torre delle Grazie Chianti DOC  37,5 cl 2022 / 12€ 

Toscane Villa Rustica Grignolino d’Asti DOC  75 cl 2021 15€ 20€ 

Toscane Santa Cristina Santa Cristina rosso IGT 75 cl 2021 16€ 21€ 

Sardaigne Contini Cannonau di Sardegna DOC  75 cl 2022 19€ 24€ 

Sicile Pianogrillo Nero d’avola Déraciné DOC BIO  75 cl 2022 29€ 34€ 

Abruzzes Vigna Madre IAVA -Montepulciano d’Abruzzo 
DOC BIO  

75 cl 2021 19€ 24€ 

Campanie Feudi di San 
Gregorio 

Lacryma Christi Rosso DOC  75 cl 2022 17€ 22€ 

Pouilles I Vigneti del Salento I Muri - Primitivo IGP  75 cl 2023/2024 19€ 24€ 

Frioul-Vénétie 
Julienne Nato in Vigna Schioppettino IGP  

75 cl 
2023 19€ 24€ 

Émilie-
Romagne Viticoltori Arquatesi Bonarda DOC  

75 cl 
2023 13€ 18€ 

Émilie-
Romagne Viticoltori Arquatesi Gutturnio DOC  

75 cl 
2022 13€ 18€ 



 

 

 

Carte des Vins 
Rouges d’Auvergne 

Producteur Appellation Contenance Millésime Prix Cave Prix 
Table 

UDV Saint Pourçain Saint Pourçain La Reserve Spéciale -
Côtes d’Auvergne AOC  

75 cl 2022 13€ 18€ 

La Tour de Pierre Pint cchio IGP  75 cl 2022 18e 23€ 

La Tour de Pierre Magma – Côtes d’Auvergne AOC 75 cl 2023 18€ 23€ 

Gilles Persilier Verca IGP Pinot Noir BIO 75 cl 2023 18€ 23€ 

Desprat Terre&Lave – Côtes d’Auvergne AOC 75 cl 2022 14€ 19€ 

Desprat La Vallée des Saints – Boudes – Côtes 
d’Auvergne AOP 

75 cl 
2023 20€ 25€ 

Pierre Goigoux 
Les Amandieres BIO – Chateugay - 
Côtes d’Auvergne AOP 

75 cl 
2023 22€ 27€ 

UDV Saint Pourçain 
Saint Pourçain La Reserve Spéciale -
Côtes d’Auvergne AOC 

37,5cl 
2022 9.50€ 13.50€ 

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

        



 

 

 

Carte des Vins 
Rosés Italiens 

Région Producteur Appellation Contenance Millésime Prix Cave Prix Table 

Toscane Santa Cristina Giardino Santa Cristina 
IGT 

75 cl 2022 15€ 20€ 

Émilie-
Romagne 

Valmarone Lambrusco IGT 75 cl  / 18€ 

Vénétie Terrazza 
d’Italia 

Rosato delle Venezie IGT 75 cl 2023 / 18€ 

Vénétie Maschio Pinot Rosa IGT 75 cl  / 17€ 

Sicile Terrazza 
d’Italia 

Terre Siciliane BIO IGT 75 cl 2023 / 19€ 

 

Rosés d’Auvergne 

Producteur Appellation Contenance Millésime Prix Cave Prix Table 

UDV Saint Pourçain Saint Pourçain AOP 75 cl 2023 13€ 18€ 

La Tour de Pierre Magma – Cote d’Auvergne 
AOC 

75 cl 2024 17€ 22€ 

      

      

      

        

 

 



 

 

 

Carte des Vins 
Blancs Italiens 

Région Producteur Appellation Contenance Millésime Prix Cave Prix Table 

Campanie Feudi di San Gregorio Greco di Tufo DOCG 75 cl 2023 17€ 22€ 

Campanie Feudi di San Gregorio Falanghina DOC 75 cl 2022 17€ 22€ 

Piémont Marchesi di Barolo Roero DOCG 75 cl 2025 22€ 27€ 

Piémont Marchesi di Barolo Gavi DOCG 75 cl 2025 20€ 25€ 

Piémont Marchesi di Barolo Moscato d’Asti DOCG 75 cl 2024 20€ 25€ 

Vénétie Torrisi Prosecco DOC 75 cl  / 16€ 

Vénétie Maschio Cardonnay IGT 75 cl  / 17€ 

 

Blancs d’Auvergne 

Producteur Appellation Contenance Millésime Prix Cave Prix Table 

UDV Saint Pourçain Saint Pourçain AOP 75 cl 2023 13€ 18€ 

UDV Saint Pourçain Tendresse 50 cl  15€ 20€ 

        

 

 



 

 

 

Carte des Boissons 
Boissons Chaudes          Prix* 

Nespresso (leggero ou forte)           1.60 € 
Nespresso lungo (leggero ou forte)          1.80 € 
Nespresso ristretto             1.60 € 
Nespresso ristretto origin India           1.70 € 
Nespresso décaféiné (espresso)            1.70 € 
Nespresso décaféiné (lungo)           1.90 € 
Nespresso (Vanilla ou Caramel)           1.70 € 
Café Macchiato (lait)          +0.20 € 
Café Macchiato (chantilly)          +0.30 € 
Cappuccino             2.30 € 
Tea/Tisanes             1.90 € 
Tisanes naturelles artisanales           3.30 € 
Chocolat chaud artisanale           3.30 € 
Lait chaud 25 cl             2.30 € 

Sodas, Jus de Fruits, boissons non alcoolisées 

Coca Cola/Coca Zero/Fanta/Ice Tea/Orangina 33 cl        2.90 € 
Schweppes/ Sanpellegrino/Oasis 33 cl           2.90 € 
Jus de fruits (25 cl) Ananas, Abricot, Orange, Pomme                 2.90 € 
Eau + Sirop             2.30 € 
Perrier 33 cl/ Badoit 33cl            2.90 € 
Diabolo (grenadine, fraise, pêche, menthe, citron)         2.80 € 
Apéritif (cocktail de fruits)           3.20 € 
D’Artigny              2.70 € 
 
 
Fondue au chocolat (min 2 personnes)          9.00 € 
Planche apéritive (italienne ou auvergnate)        20.00 € 
         

 
 

 

 

 
 



  

 

Boissons alcoolisées         Prix* 
Afflingem 0.25 l (pression)         3.60 € 
Afflingem 0.5 l (pression)         4.90 € 
Afflingem Blanche 0.25 l (pression)        3.50 € 
Afflingem Blanche 0.5 l (pression)        4.80 € 
Bier Bouteille 0.33l          3.70 € 
Bier Artisanale La Banne 0.33l         6.50 € 
Bier Artisanale La Banne Vieille brune  0.33l       8.00 € 
Ricard 2cl           2.80 €  
Kir            3.30 € 
Lemoncello  4 cl           3.50 € 
Grappa Nonino / Genepy Ottoz  3 cl        3.60 € 
Vodka /Get 27 ou 31 4 cl           3.50 € 
Whisky normal 4cl          4.00 €  
Porto 5 cl           3.30 € 
Braulio 4cl           3.50 € 
Vins de table blanc /rose 
1 verre 20 cl           3.90 €  
1 pichet 0.50 l           10.00 € 
Lambrusco rosé /Prosecco 
1 verre 20 cl           3.90 € 
 

Cocktails 
Martini cocktail           8.00 € 
Gin Tonic           8.00 € 
Campari ou Martini Tonic         8.00 € 
Campari Orange          8.00 € 
Mojito            8.00 € 
Caipirinha           8.00 € 
Spritz (Aperol ou Campari)         8.00 € 
Hugo Spritz           8.00 € 
Cuba Libre           8.00 € 
Negroni            8.00 € 
Americano           8.00 € 
Tequila sunrise           8.00 €  
Whisky ou Rum cola          8.00 €  
Grolla (coupe de l'amitié) 4 pers.         12.00 € 
Grolla (coupe de l'amitié) 6 pers.         18.00 € 
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