
 
 

  

Menu 
Entrées:               Prix* 

Affettati misti – Charcuterie 

Crostoni alla cipolla rossa o al pomodoro – Pain grillé oignon rouge ou tomate 

6.50 € 

5.00 € 

Bresaula ruccola con scaglie di grana – Bresaula (charcuterie) et roquette avec copeaux 

de parmesan 

Insalata Caprese – Tomates mozzarella  

Prosciutto di Parma e melone – Jambon de Parme et melon 

 

7.50 € 

6.00 € 

7.00 € 

Plats de résistance Terre : 
Spaghetti o tagliatelle al ragu’ di carne - Spaghetti ou tagliatelle bolognaise  7.50 € 
Lasagne con ragu – Lasagne bolognaise  8.50 € 
Pasta alla carbonara – Pâtes à la carbonara  7.50 € 
Conchiglioni ripieni al forno – Gratin de Conchiglioni fourré àla viande 

Ziti ragu e ricotta – Ziti aux lardons à viande et à la ricotta 

Spaghetti aglio, olio, peperoncino – Spaghetti à l'ail, l'huile et piments 

Trofie al pesto – Trofie al pesto 

Pappardelle al ragu di cinghiale o lepre – Pappardelle au ragout de sanglier ou 

lièvre 

Truffade avec  tranches de jambon de pays et rosette 

 

Plats de résistance Mer : 
Spaghetti al peperoncino, pomodorini secchi e acchiughe – Spaghetti aux pi-

ment, tomates sechées et anchois 

Ziti al tonno e acciughe – Ziti au thon et anchois  

Linguine ai frutti di mare – Linguine aux fruits de mer 

 

 8.50 € 

7.50 € 

7.50 € 

7.50 € 

 

10.00€ 

10.00€ 

 

 

 

 

 7.50 € 

 7.50 € 

10.00€ 

 

     

Les plats principaux (min 2 pers): 
Pollo al forno con verdure - Poulet cuit au four avec des légumes 10.00 € 

Coniglio in umido - Ragoût de lapin 

Sogliola alla mugnaia – Sole mugnaia 
13.00 € 

13.00 € 

Contorni caldi e/o freddi – Plats à côté chauds et/ou froid 3.00 € 

  

Dessert / fruits : 
Tiramisu’ – Tiramisu’ 3.50 € 
Sorbetto al limone -  Sorbet Citron 3.00 € 
Panna cotta – Panna cotta 

Frittelle di mele - Beignets de pommes 

Pompe aux pommes 

4.00 € 

3.50 € 

3.50 € 
Macedonia con gelato - Salade de fruits avec de la crème glacée 3.50 € 
Crème brûlée – Crème brûlée  

 

3.50 € 

 

(*) Les prix sont par assiette 

http://fr.search.yahoo.com/r/_ylt=A0geu8b2W.5Rww0Air1jAQx.;_ylu=X3oDMTBybnZlZnRlBHNlYwNzcgRwb3MDMQRjb2xvA2FjMgR2dGlkAw--/SIG=12ovt26qu/EXP=1374604406/**http%3a/www.meilleurduchef.com/cgi/mdc/l/fr/recette/creme-brulee.html

